E ® 2

TSILAOSA

HOTEL * * &k

(T

@i

%

'NOUS VOUS SOUHAITONS DE .
: S

Jjoyeuses
fetes

& DE BONNES VACANCES !

eh

S

&

v

&

b

]

¢
s 4

R

>,

%



REVEILLON DE NOEL

DINER DU 24 DECEMBRE 2023

COCKTAIL DE DIRECTION
Boissons et amuses-bouche

AMUSE BOUCHE
Foie gras, pain d'épices maison, condiment orange

ENTREES
Huitres & sa chantilly au caviar de I'Etang-Salé

PLATS EN BUFFET
Médaillon de Chapon farci aux marrons et pommes grenailles
Carry Langouste
Riz & lentilles de Cilaos
Rougails

BUFFET DE DESSERTS
Biche glacée fruits et chocolat
Panna cotta fruits rouges
Créme Brulée
P&té créole & Marie Brizard

Tarif : 80 € par personne / 40 € par enfant (4 a 11 ans)
Prix TTC hors boissons

Nombre de places limitées, réservation obligatoire 48h avant,
un acompte de 50 % sera demandée a la réservation.
Tél. : 0262 37 39 39
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"REVEILLON DU NOUVEL AN
DINER DU 31 DECEMBRE 2023 ..

COCKTAIL DE DIRECTION
Boissons et amuses-bouche Py
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AMUSE BOUCHE
Crevette épicée et guacamole

ENTREES
Damier de melon granité champagne
et sa rose de lard

PN POISSON
i o Légine et son risotto safrané
¢ Xy avec son émulsion de vanille
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e Souris d'agneau sauce au miel,
~NY. ' P « légumes croquants et purée truffée
-4 24 M“‘”ﬂ}' 4
Y3 ’/" W
P 2 (NS
Stes / ;N
- i 4 . .
a° {;'» o . Sélections de Fromages du fromager
[ ¥ 5?‘ f « Au bon fromage »
i e ; 9
F e o *
/ 7
, Y s ,
j v TROU CREOLE
DESSERT

Tarte fine chocolat, sauce piment chocolat,
glace banane flambée sur son crumble cacao.
Coupe de champagne

_ FEU D’ARTIFICE A MINUIT
SOIREE DANSANTE JUSQU’A 2H DU MATIN

150 € PAR PERSONNE
75€ PAR ENFANT (4 A 11 ANS)
PRIX TTC HORS BOISSONS

Nombre de places limitées, réservation obligatoire 7 jours avant,
un acompte de 50 % sera demandée & la réservation. =,
o Tél. : 0262 37 39 39



