
EN ACCOMPAGNEMENT

SÉLECTION DE FROMAGES • 9 €
Dégustation de fromages 

SÉLECTION DE CHARCUTERIES • 10€
Dégustation de charcuteries 

SÉLECTION GOURMANDE • 18 €
Assortiment de Fromages et Charcuteries

LE CARNOTZET
Du mercredi au dimanche de 18h30 à 22h

RÉSERVATION À LA RÉCEPTION DU TSILAOSA OU AU +262 262 37 39 39
RESERVATION OBLIGATOIRE  (25 COUVERTS MAXIMUM)

GROUPE SUR DEMANDE



NOS RACLETTES

RACLETTE GOURMANDE • 28€

Fromage à raclette nature affiné 2 mois
Charcuteries à la Coupe 

Salade de légumes croquants aux graines, vinaigrette « mielleusement vivace » et 
zeste de combava

Accompagnée de ses Pommes de Terre chaudes

RACLETTE DU PEI • 25€

Fromage à raclette fumée
Charcuteries à la coupe dont saucisses natures et fumées Péi

Salade de légumes croquants aux graines, vinaigrette « mielleusement vivace » et 
zeste de combava

Accompagnée de ses Pommes de Terre chaudes

RACLETTE AUX DEUX SAVEURS • 30€

Assortiment de fromages à raclette 
Et de charcuteries à la coupe 

Salade de légumes croquants aux graines, vinaigrette « mielleusement vivace » et 
zeste de combava

Accompagnée de ses Pommes de terre chaudes

RÉSERVATION À LA RÉCEPTION DU TSILAOSA OU AU +262 262 37 39 39
RESERVATION  OBLIGATOIRE AVANT 17H (25 COUVERTS MAXIMUM)

GROUPE SUR DEMANDE

Pour enfant de moins de 10 ans, Raclette ou fondue à 12 €
Pour les Gourmands, Supplément Fromages (100 gr) à 7€ et Supplément Charcuterie (100 gr) à 10€
Possibilité d’accompagnement Végétarien et Charcuteries de Volaille (sur demande 48h à l’avance)
Possibilité de privatisation, événementiel et groupes



CAMEMBERT PEI ROTI • 20€

Camembert « Petit Bénare » cuit dans un pain traditionnel Macatia, garni de 
noisettes torréfiées, accompagné de charcuterie Péi

Accompagné des ses pommes de terres rissolées 
Salade de légumes croquants aux graines, vinaigrette « mielleusement vivace » et 

zeste de combava

RÉSERVATION À LA RÉCEPTION DU TSILAOSA OU AU +262 262 37 39 39
RESERVATION OBLIGATOIRE AVANT 17 (25 COUVERTS MAXIMUM)

GROUPE SUR DEMANDE



NOS FONDUES

FONDUE SAVOYARDE • 32€

Comté, Beaufort, Abondance (200 gr)

Salade de légumes croquants aux graines, vinaigrette « mielleusement vivace » et 
zeste de combava

Accompagnée de  ses Pommes de Terre chaudes

FONDUE AUX SAVEURS DE SOUS-BOIS • 38€

Comté, Beaufort, Abondance (200 gr)

Champignons rôtis au beurre noisette 
Salade de légumes croquants aux graines, vinaigrette « mielleusement vivace » et 

zeste de combava
Accompagnée de ses Pommes de Terre chaudes

FONDUE AU DIAMANT NOIR • 50€ 

Comté, Beaufort, Abondance (200 gr)

Crème de truffe dans le mélange de fromages 
Salade de légumes croquants aux graines, vinaigrette « mielleusement vivace » et 

zeste de combava
Accompagnée de ses Pommes de Terre chaudes

RÉSERVATION À LA RÉCEPTION DU TSILAOSA OU AU +262 262 37 39 39
RESERVATION OBLIGATOIRE AVANT 17H (25 COUVERTS MAXIMUM)

GROUPE SUR DEMANDE



NOS DESSERTS

Pâtisserie  du jour Maison • 5 €

Duo glacé et sa chantilly (parfums au choix) • 6€

Dessert Fruité  du Tsilaosa (selon saison) • 6€

RÉSERVATION À LA RÉCEPTION DU TSILAOSA OU AU +262 262 37 39 39
RESERVATION OBLIGATOIRE AVANT 17H (25 COUVERTS MAXIMUM)

GROUPE SUR DEMANDE


